Regolamento di partecipazione
degli operatori degli stand gastronomici
Pastorizia in Festival — XXIV Edizione 2026

1. Il numero degli stand enogastronomici, la loro collocazione e la scelta degli operatori saranno stabiliti
dall'Organizzazione in modo insindacabile, tenendo conto della qualita complessiva della proposta,
della coerenza con il tema della manifestazione e della disponibilita degli spazi.

2. Per I'edizione 2026 |'assetto degli stand gastronomici sara definito dall'Organizzazione anche sulla base
delle candidature ricevute e dei progetti qualitativi presentati. In via indicativa, le aree e le tipologie
potranno essere le seguenti:

— VIA SAN MARTINO: bruschetta con primo sale e/o proposta affine in tema con la manifestazione;

— PIAZZA CAPOCCI: fritti, antipasti, frittelle dolci e salate, pizza e postazioni dolci;

— MONTANO: primi piatti, pizza e altre proposte coerenti con il tema;

— RIONE: secondi piatti, spezzatino di pecora e/o pecora al cotturo;

— SAN LORENZO + PIAZZA FUCINA: secondi piatti e ulteriori proposte gastronomiche approvate
dall'Organizzazione.

3. Gli spazi espositivi saranno concessi gratuitamente dall'Organizzazione. E richiesto esclusivamente il
versamento di una somma a titolo di sponsorizzazione, quale contributo minimo, per entrambe le
serate, di:

— euro 350,00 per i ristoratori e le associazioni con sede nel Comune di Picinisco;

— euro 450,00 per i ristoratori e le associazioni fuori sede;

— euro 250,00 per antipasti, bruschette, fritti, dolci, pecora al cotturo, Terrazza del Pastore e ulteriori
postazioni assimilabili, secondo valutazione dell'Organizzazione.

4. Nelle giornate di sabato 4 e domenica 5 luglio 2026 potra essere prevista I'apertura degli stand
enogastronomici per il pranzo, in particolare nelle aree Montano, Rione, Piazza Fucina o in altre aree
individuate dall'Organizzazione. Gli operatori assegnati a tali aree comunicheranno nella scheda di
partecipazione la disponibilita o meno all'apertura a pranzo. Per il pranzo potra essere richiesto un
contributo aggiuntivo di euro 100,00 + n. 5 gratuita per le due giornate a pranzo.

5. Criteri di selezione e progetto qualitativo. L'assegnazione dello stand/spazio enogastronomico sara
effettuata dall'Organizzazione sulla base della completezza della domanda e del progetto presentato
dall'operatore. Saranno valutati, in particolare, I'innovativita della proposta, la cura dell'allestimento,
la qualita del servizio e la sostenibilita ambientale. A parita di valutazione, potra essere riconosciuta
priorita ai ristoratori e alle associazioni con sede nel Comune di Picinisco.

6. Griglia indicativa di valutazione del progetto
Criterio Punteggio indicativo
Qualita, originalita e coerenza del piatto con il tema della fino a 35 punti
pastorizia e del territorio
Descrizione del piatto, chiarezza del prezzo e valorizzazione degli fino a 15 punti
ingredienti
Cura estetica, ordine, funzionalita e innovazione fino a 20 punti
dell'allestimento dello stand
Uniformita e decoro degli operatori, compreso I'uso di fino a 10 punti
maglia/divisa dello stesso colore
Uso di stoviglie e materiali riciclabili, biodegradabili o fino a 10 punti
compostabili e corretta gestione dei rifiuti
Organizzazione del servizio, gestione delle code, comunicazione fino a 10 punti
del menu e attenzione all'esperienza del pubblico
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Contenuto obbligatorio della proposta gastronomica. Ogni operatore dovra indicare
obbligatoriamente nella scheda di partecipazione: nome del piatto, descrizione del piatto,
ingredienti principali, eventuali allergeni, prezzo di vendita al pubblico e, ove possibile, legame del
piatto con la tradizione pastorale o con il territorio. Le domande prive del nome del piatto, della
descrizione e del prezzo non saranno valutate.

| piatti proposti dovranno essere rigorosamente in tema con la manifestazione e dovranno essere
preventivamente approvati dall'Organizzazione. Il prezzo comunicato nella scheda di partecipazione
dovra essere esposto in modo chiaro presso lo stand e non potra essere modificato durante I'evento
senza preventiva autorizzazione dell'Organizzazione.

Ogni operatore potra somministrare, pena l'esclusione dalla manifestazione, esclusivamente i piatti
concordati e autorizzati dall'Organizzazione. Eventuali integrazioni o modifiche dovranno essere
richieste per iscritto e approvate prima dell'evento.

Il partecipante e i terzi operanti per suo conto all'interno del perimetro assegnato sono tenuti a
utilizzare personale con rapporto di lavoro rispondente ai requisiti delle vigenti leggi e a garantire un
abbigliamento uniforme e consono all'importanza dell'evento. Tutti gli operatori presenti nello stesso
stand dovranno indossare maglia, polo, grembiule o divisa dello stesso colore, pulita e ordinata, cosi
da rendere riconoscibile e curata la postazione.

L'allestimento dello stand dovra essere decoroso, ordinato e coerente con l'immagine della
manifestazione. L'operatore dovra descrivere nella scheda di partecipazione come intende allestire lo
spazio, indicando eventuali elementi di qualita, innovazione, richiamo alla tradizione pastorale,
segnaletica, menu esposto, gestione della fila e modalita di presentazione del piatto.

All'operatore & espressamente vietato |'utilizzo di materiale monouso che non risponda a criteri di
riciclabilita, biodegradabilita o compostabilita. Dovranno essere preferiti, ove possibile, materiali
riutilizzabili oppure stoviglie, bicchieri, posate, tovaglioli e contenitori compatibili con una corretta
raccolta differenziata. L'operatore dovra mantenere lo stand pulito e collaborare alla corretta gestione
dei rifiuti.

Sono a carico dell'operatore tutti gli oneri fiscali, autorizzativi, amministrativi e igienico-sanitari previsti
dalla normativa vigente. L'emissione dello scontrino fiscale o di altro documento fiscale, ove dovuto,
sara a carico esclusivo degli operatori responsabili dello stand.

Il contributo di sponsorizzazione di cui al punto 3 e I'eventuale contributo aggiuntivo per il pranzo di
cui al punto 4 dovranno essere versati, dopo I'accettazione della richiesta, entro il 22 giugno 2026, a
mezzo bonifico bancario a favore di:

Pastorizia in Festival Ass. di Promozione Sociale

BANCA POPOLARE DEL CASSINATE

IBAN: IT43 0053 7274 7400 0001 1007 904

CAUSALE: Sponsorizzazione nell'ambito della manifestazione culturale "Pastorizia in Festival" 2026.

Oltre al contributo di sponsorizzazione saranno richieste a ciascun operatore n. 5 gratuita per ciascuna
serata, oltre a un massimo di n. 10 pasti per serata che saranno rimborsati dall'Associazione al 50%
rispetto al costo del pasto proposto. Per il rimborso dei buoni al 50%, sara necessario recarsi presso la
sede dell'Associazione esclusivamente nelle serate del 4 e del 5 luglio, dalle ore 22.30 alle ore 23.30, e
presentare tutte le gratuita raccolte: le prime n. 5 non saranno rimborsate, le successive n. 10 saranno
rimborsate al 50%; eventuali gratuita oltre le n. 15 saranno rimborsate a prezzo pieno. Non saranno
rimborsate gratuita presentate nei giorni successivi alla manifestazione.

In caso di pioggia o altra causa di forza maggiore che impedisca lo svolgimento dell'evento, sara
rimborsata parte del contributo di cui ai punti 3 e 4, in particolare:

— in caso di annullamento di una serata: rimborso del 40% del contributo;

— in caso di annullamento di entrambe le serate: rimborso del 60% del contributo.
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E fatto obbligo a ciascun operatore di comunicare agli organizzatori, a mezzo e-mail o PEC agli
indirizzi info@pastoriziainfestival.it oppure pastoriziainfestival@pec.it, entro e non oltre il 15 giugno
2026, la scheda di partecipazione completa in ogni sua parte, comprensiva del progetto qualitativo,
del nome e della descrizione del piatto, del prezzo di vendita e dell'area preferita tra quelle indicate
al punto 2. Entro il 18 giugno 2026 I'Associazione comunichera I'eventuale accettazione della
richiesta, che si formalizzera solo a seguito del versamento del contributo secondo le modalita di cui
al punto 14.

Non saranno valutate le candidature incomplete, prive della descrizione del piatto, prive del prezzo,
prive del progetto di allestimento o non conformi alle prescrizioni del presente Regolamento. L'invio
della candidatura non comporta automaticamente |'assegnazione dello spazio.

All'operatore € espressamente vietato cedere ad altri, anche solo parzialmente, il proprio spazio.
L'eventuale presenza di soggetti terzi nello stand dovra essere preventivamente comunicata e
autorizzata dall'Organizzazione.

L'Operatore ha I'obbligo di lasciare lo spazio assegnato in condizioni decorose, avendo cura di non
lasciare incustodito tutto cid che possa rappresentare un pericolo per le persone e di rimuovere, al
termine della manifestazione, attrezzature, rifiuti e materiali di propria competenza.

L'Organizzazione € esonerata da qualsiasi responsabilita derivante da furto e/o danni a persone o cose
durante la manifestazione, compreso il periodo di allestimento e di smontaggio, salvo i casi di
responsabilita direttamente imputabili all'Organizzazione secondo legge.

L'Organizzazione potra concedere, su richiesta dell'operatore e compatibilmente con le disponibilita
tecniche, I'uso gratuito della corrente elettrica per un massimo di 3 kW. Eventuali esigenze superiori
dovranno essere dichiarate nella scheda di partecipazione e saranno oggetto di specifica valutazione.

L'Organizzazione fornira a ciascun operatore esclusivamente I'allaccio per la corrente elettrica, mentre
sono a esclusivo carico dell'operatore gazebi, tavoli, sedie, lampadine, prolunghe, attrezzature,
elementi decorativi, menu, cartelli prezzo e quanto necessario per I'allestimento e il funzionamento
dello stand.

L'Organizzazione provvedera a stipulare apposita polizza RC terzi per le proprie responsabilita.
L'Operatore resta unico responsabile dei prodotti preparati, venduti e somministrati nel proprio stand,
nonché del rispetto delle norme igienico-sanitarie, fiscali, di sicurezza e di tutela del consumatore.

Con la firma della scheda di partecipazione I'Operatore accetta integralmente il presente Regolamento,
la valutazione insindacabile dell'Organizzazione e tutte le regole previste per la partecipazione alla
manifestazione.

Per informazioni e possibile contattare:
Antonio tel. 3398812627
Damiano, tel. 3450693009
Cinzia, tel. 3478004587



SCHEDA DI PARTECIPAZIONE 2026
DA COMPILARE OBBLIGATORIAMENTE IN TUTTI | SUOI PUNTI

La presente scheda va compilata, sottoscritta e restituita secondo le modalita indicate al punto 17 del
Regolamento. Le candidature incomplete non saranno valutate.

NOME RISTORANTE / ASSOCIAZIONE
RAPPRESENTANTE LEGALE

PARTITA IVA

SEDE / INDIRIZZO

TELEFONO

E-MAIL / PEC

DISPONIBILITA APERTURA PRANZO SABATO | Si/NO
4 LUGLIO
DISPONIBILITA APERTURA PRANZO Si/NO
DOMENICA 5 LUGLIO

PROPOSTA GASTRONOMICA OBBLIGATORIA

NOME DEL PIATTO
DESCRIZIONE DEL PIATTO

INGREDIENTI PRINCIPALI

EVENTUALI ALLERGENI

PREZZO DI VENDITA AL PUBBLICO euro
LEGAME CON PASTORIZIA / TERRITORIO

PROGETTO QUALITATIVO E DI ALLESTIMENTO

DESCRIZIONE DELL'ALLESTIMENTO DELLO STAND

ELEMENTI INNOVATIVI / QUALITATIVI PROPOSTI

COLORE MAGLIA / DIVISA DEGLI OPERATORI

STOVIGLIE E MATERIALI UTILIZZATI riciclabili / biodegradabili / compostabili / riutilizzabili
GESTIONE RIFIUTI E RACCOLTA DIFFERENZIATA

ORGANIZZAZIONE SERVIZIO / GESTIONE CODE / MENU
ESPOSTO

RICHIESTA CORRENTE ELETTRICA SI/ NO - kW richiesti:

Il/La sottoscritto/a dichiara di aver preso visione del Regolamento di partecipazione, di accettarne integralmente
il contenuto e di assumersi ogni responsabilita in merito alla proposta gastronomica, agli obblighi fiscali,
autorizzativi, igienico-sanitari, di sicurezza e di corretta gestione dello stand.

Luogo e data

Per accettazione

(Timbro e Firma del Rappresentante Legale)




